乌鲁木齐市体育运动学校食堂有害生物防治项目采购需求

为严格落实《餐饮服务食品安全操作规范》《病媒生物预防控制管理规定》等相关要求，进一步规范我校食堂食品安全管理，有效预防和控制鼠、蚊、蝇、蟑螂等有害生物滋生蔓延，消除食堂卫生安全隐患，保障全体师生饮食健康与校园环境卫生安全，开展学校食堂有害生物防治。

一、项目概况
1. 项目名称：学校食堂有害生物防治（病媒生物消杀）服务项目

2. 服务地点：学校食堂全域范围，包含后厨操作间、粗加工间、配菜专间、备餐间、餐具消毒间、仓储库房、更衣洗消区、就餐大厅、食堂卫生间、垃圾存放点、排水沟、外围绿化带及食堂附属公共区域。学校食堂总面积2097平方米，其中后堂面积642平方米、餐厅面积1455平方米。
3. 服务周期：自合同签订之日起12个月，全年常态化防制服务。时间：2026年11月24日至2027年11月23日
4. 服务目标：严格遵循国家病媒生物防控标准，通过物理防治、生物防治、低毒化学防治相结合的综合防控方式，彻底防控鼠、蚊、蝇、蟑螂等有害生物，杜绝虫害污染食材、餐具及加工环境，保障食堂食品安全、卫生合规，达到爱卫检查、市场监管食品安全检查标准。

二、服务执行依据与标准
本项目所有服务作业、药剂使用、设施布设、效果验收，必须严格执行以下国家标准及行业规范：

1. 《全国爱卫会灭鼠、蚊、蝇、蟑螂标准》

2. GB/T 27770 病媒生物密度控制水平 鼠类

3. GB/T 27771 病媒生物密度控制水平 蚊虫

4. GB/T 27772 病媒生物密度控制水平 蝇类

5. GB/T 27773 病媒生物密度控制水平 蜚蠊

6. 《餐饮服务食品安全操作规范》

7. 学校食品安全及卫生防疫相关管理制度

服务整体防控等级需达到A级标准，所有作业流程符合食品经营场所消杀专项要求。

款项支付

   分两次付款，即每年完成相应项目并达到防治质量效果，凭证式发票付款50%，本服务项目包括管理、人工、药剂、利润、税金及合同包含的所有风险、责任等各项应有经费。
四、核心服务内容及作业标准
（一）鼠类综合防制

1. 设施布设：在食堂外围墙角、排水沟、垃圾站、出入口、管道井等重点区域，标准化布设固定鼠饵站、粘鼠板、挡鼠板等防鼠设施，做到隐蔽、牢固、防雨、防误食，张贴警示标识；定期检查、移位、增补损坏设施。

2. 排查封堵：每次作业全面排查食堂门窗缝隙、管道穿墙孔洞、下水道口、通风口等鼠类入侵通道，发现漏洞及时登记并协助校方封堵，从源头阻断鼠类进出。

3. 消杀处置：采用环保、低毒、抗耐药鼠药，定点、定量投放，杜绝裸露药剂接触食材、厨具；定期清理鼠尸、残饵，做好无害化处理，杜绝异味、病菌滋生。

4. 效果要求：服务期内食堂全域无活鼠、无鼠洞、无鼠粪、无咬痕，鼠密度符合国标A级标准。

（二）蚊蝇专项防制

1. 孳生地治理：每月全面排查清理食堂内外积水、杂物、腐坏垃圾、卫生死角，疏通排水沟，杜绝蚊虫孳生环境；4-10月蚊蝇高发期，增加孳生地巡查清理频次。

2. 物理防控：检查维护食堂灭蝇灯、风幕机、纱窗、纱门等防蝇设施，及时更换老化配件、清理灭蝇灯虫尸。

3. 药物消杀：非食品加工时段，对就餐区、外围通道、垃圾点、绿化带进行超低容量喷雾消杀，优先选用食品级环保药剂。

4. 效果要求：熟食间、配菜间、操作间等食品核心区域无成蝇、无幼虫；室内就餐区域蝇密度严格达标，无成群飞蝇现象。

（三）蟑螂及爬虫防制

1. 重点消杀：针对灶台缝隙、橱柜底部、设备夹缝、水池下方、仓库货架、管道缝隙等蟑螂高频栖息区域，采用胶饵点施、滞留喷洒、粉剂封堵等方式精准消杀。

2. 常态化维护：定期补施蟑螂胶饵，清理蟑迹、蜕皮、卵鞘，杜绝蟑螂滋生扩散。

3. 效果要求：食堂全域无活蟑螂、无蟑迹、无卵鞘，爬虫类有害生物完全清零，密度达标。

（四）其他配套服务
1. 定期排查蚂蚁、蛾蠓、潮虫、跳蚤等次生有害生物，及时开展综合治理。

2. 建立孳生地台账、设施点位台账、作业记录台账，实现全流程可追溯。

3. 结合季节特点，制定春夏季蚊蝇防控、秋冬季鼠类防控专项方案。

五、服务频次与响应时效
（一）常规固定作业频次

1. 日常消杀：食堂室内全域、垃圾点位、外围重点区域每月不少于2次全面消杀。

2. 设施巡检：鼠饵站、灭蝇设备、防鼠防蝇设施每周1次专项巡查、维护、补药。

3. 孳生地清理：每月全覆盖排查清理，4-10月蚊蝇旺季每半月1次专项整治。

4. 季度深度消杀：每季度开展1次食堂全域深度消杀、死角清理、隐患排查。

（二）应急响应服务

1. 校方发现突发虫害、卫生隐患或接到投诉，服务商需24小时内到场处置。

2. 重大节假日、开学季、重大活动前，免费提供1次专项预防性消杀。

3. 爱卫检查、食品安全专项检查前，无条件配合开展整改、复检、专项消杀保障。

六、药剂与设备管理要求
1. 药剂标准：所有消杀药剂必须为国家登记、食品场所专用、低毒环保、三证齐全产品，无刺激性异味、无腐蚀性，不污染食材、厨具、餐具、墙面地面，严禁使用违禁、高毒、高残留药剂。每次作业提供药剂批次、合格证、检测报告备查。

2. 设备标准：所有消杀器械、防控设施合规达标，定期检修校准；鼠饵站等设施摆放规范、标识清晰，符合校园食品安全管理要求。

3. 作业规范：所有消杀作业避开食材加工、就餐时段，作业前提前告知校方，做好食材、厨具、食品封存防护，作业后通风清洁，杜绝安全隐患。

七、服务商资质及人员要求
1. 企业资质：具备合法有效的营业执照、有害生物防制服务相关资质（有害生物防止企业服务能力A级资质证书）+从业人员健康证，具备校园或餐饮行业同类服务经验，无行业失信、违规处罚记录。

2. 人员要求：派驻作业人员需经过专业培训，持证上岗，熟悉学校食堂消杀规范，统一着装、文明作业，遵守学校规章制度，服从后勤及食堂管理。

3. 服务能力：1、具备独立承担民事责任的能力

2、具备履行合同所必需的技术和能力

3、服务商具有有害生物防止资格或病媒生物防治的资格证

4、服务商必须有近三年本市大、中院校有害胜负防治服务的业绩（提供资料）

5、具备本地化服务团队，可保障24小时应急响应，能够提供完整的服务方案、台账资料、验收报告。

八、服务台账、汇报与验收要求

1. 日常台账：每次作业完成后，提交纸质+电子作业记录表，含作业时间、区域、药剂名称、作业内容、隐患问题、整改建议、现场照片等。

2. 月度汇报：每月提交月度服务总结、设施巡检报告、虫害数据分析、下月防控计划。

3. 季度验收：每季度配合校方开展专项验收，出具季度防控验收报告。

九、考核与履约要求
1. 服务期内若出现活鼠、成片蟑迹、大量蚊蝇等不达标情况，校方有权要求限期整改，整改不达标扣除当期服务费。

2. 因消杀不规范、药剂使用不当造成食材污染、设施损坏、师生不适的，由服务商承担全部责任及损失。

3. 无故缺岗、漏做消杀、响应超时，累计3次及以上，校方有权单方面终止合同，不予履约。

十、报价及其他要求
1. 本项目为全包固定总价报价，包含药剂、人工、设备、巡检、应急消杀、台账制作、设施维护、税费等所有费用，合同期内无任何隐形增项费用。

2. 服务商需根据本采购需求，提交完整的项目实施方案、人员配置、服务承诺、应急方案、同类业绩证明。

3. 合同期满考核合格，可根据校方需求优先续签；考核不合格不予续聘。



